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 کسب دانش فنی و تولید غذای زنده جهت تکثیر آبزیان دریاییعنوان طرح: 

 

 

 

 
 

 

 

 خلاصه مدیریتی -فصل اول

 عنوان طرح: -1-1

 

 خلاصه طرح: -2-1

 

 نام مجری: -3-1

 

 

 کسب دانش فنی و تولید غذای زنده جهت تکثیر آبزیان دریایی

ی غذای زنده در غذای زنده است. با توجه به عدم وجود گزینه جایگزین برا، ید آبزیان دریاییدر زنجیره تولیکی از منابع مهم و پرکاربرد 

و ای فیزیکی، امکانات و تجهیزات، نیروی انسانی و انرژی مورد استفاده در کارگاه های تکثیر صنعت آبزی پروری، بخش قابل توجهی از فض

ست ده می شود. با این وجود به دلیل نبود دانش فنی کافی، مشکلات مدیریتی و زیآبزیان دریایی به تولید غذای زنده اختصاص دارورش پ

، این مراکز دچار مشکلات فراوان شده آبزیان در کارگاه های تکثیرمحیطی، بیماری ها و ... هر ساله با از دست رفتن واحد تولید غذای زنده 

له ریسک پذیری این صنعت را بالا برده و تمایل به سرمایه گذاری در که این مسئو گاها یک دوره تکثیر را به طور کامل از دست می دهند. 

 این بخش را کاهش داده است.

جهت تولید گونه های مختلف  ،به انجام خواهد رسید. در فاز پایلوت روش های علمی نیمه صنعتیاین طرح در دو بخش پایلوت و مقیاس 

آبزی پروری بهینه سازی خواهد شد. در ادامه به منظور تامین نیاز صنعت  وپلانکتون هائغذای زنده شامل انواع ریزجلبک های دریایی و ز

. به منظور تولید می شوددریایی در کشور، تولید انبوه گونه های منتخب و پرکاربرد آغاز کشور به غذای زنده به ویژه مراکز تکثیر ماهیان 

 د. ونه های جانوری )زوپلانکتون ها( در سال زیرساخت های لازم تامین و تجهیز خواهد شگ کیلوگرم بیومس 500جلبکی و  لیتر خمیر 1000

 احمدرضا کهن گندم چرومی،
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 دریایی

 

 

 

 

 ول اصلی اجرای طرح است(ئ)نام واحدی/ پژوهشکده که مسمحل اصلی اجرای طرح  -4-1

 

 نام ناظر/ ناظرین -5-1

 

 کننده مالی:بردار/ مشارکتنام بهره -6-1

 

 ا )ماه(:ان اجرمدت زم -7-1

 

 تاریخ شروع طرح ) روز/ماه/ سال طبق ابلاغیه( -8-1

 

 ماهیت و مقیاس طرح: -9-1

 

 اعتبار کل مورد نیاز )میلیون ریال(: -10-1

 

 های اجرای طرح )خلاصه جدول مالی(:برآورد هزینه -11-1
 

 

 جهاد دانشگاهی واحد بوشهر

 احمد عرفان منش، مجتبی علیشاهی

 بردار/ مشارکت کنندۀ مالی طرح را وارد کنیدنام بهره

12 

1/1/1401 

 نیمه صنعتی

50000 
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 دریایی

 

 

 

 

 ردیف نوع هزینه هزینه ریالی هزینه ارزی

 1 نیروی انسانی 6000 -

 2 مصرفیوسایل و مواد  8000 -

 3 ها و تجهیزات غیرمصرفیدستگاه 35000 -

 5 هاسایر هزینه 1000 -

 ) میلیون ریال (: طرحهای جمع کل هزینه 50000 -
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 دریایی

 

 

 

 

 فصل دوم: کلیات طرح -2

 مسئله و راهکار -1-2

 شرح مسئله -1-1-2

 

به شکل ویژه ای جهان کشور و  در آبزی پروری ع طبیعی جهت تامین غذای شهروندان در سال های اخیر با افزایش جمعیت و کاهش مناب .

به منظور ، استفاده از منابع آبی دریایی منطقهمورد توجه قرار گرفته است. با توجه به مشکلات زیست محیطی و کمبود منابع آب شیرین در 

و دولتی به صنعت  خصوصی در همین راستا شرکت های بزرگ و کوچکبه یک اولویت و ضرورت بدل شده است. ارتقا امنیت غذایی کشور 

و تحقق هدف برنامه ششم توسعه که رسیدن به  تکثیر و پرورش آبزیان دریایی ورود کرده اند. با توجه به نیاز کشور به توسعه این صنعت

نظر عه حیاتی، ضروری به وه به عنوان یک زیرمجم، توسعه بخش تولید غذای زندهزار تن ماهی دریایی در سال می باشد 200تولید سالانه 

 می رسد.

گیاهی و جانوری که به منظور تغذیه غذای زنده به گونه های مختلف  غذای زنده است. ، آبزیاندر زنجیره تولید یکی از منابع مهم و پرکاربرد 

ی، بخش قابل برای غذای زنده در صنعت آبزی پرور با توجه به عدم وجود گزینه جایگزینگونه ی پرورشی تولید می شوند اتلاق می شود. 

زیان دریایی به تولید غذای زنده توجهی از فضای فیزیکی، امکانات و تجهیزات، نیروی انسانی و انرژی مورد استفاده در کارگاه های تکثیر آب

مین موضوع باعث افزایش نیاز مراکز تکثیر و پرورش آبزیان به فضای فیزیکی و تجهیزات و تاسیسات مختلف شده هاختصاص داده می شود. 

به دلیل نبود دانش فنی کافی، مشکلات مدیریتی و زیست که میزان سرمایه اولیه جهت احداث چنین مراکزی را افزایش داده است. همچنین 

ن شده و گاها حیطی، بیماری ها و ... هر ساله با از دست رفتن واحد تولید غذای زنده در کارگاه های تکثیر، این مراکز دچار مشکلات فراوام

که این مسئله ریسک پذیری این صنعت را بالا برده و تمایل به سرمایه گذاری در این ا به طور کامل از دست می دهند. یک دوره تکثیر ر

شور و ایجاد اشتغال با توجه به نیاز کشو به توسعه صنعت تکثیر و پرورش آبزیان دریایی جهت ارتقا امنیت غذایی ک کاهش داده است.بخش را 

  ر این صنعت ضروری به نظر می رسد.گونه های مختلف غذای زنده مورد استفاده دت تولید ، وجود مرکزی تخصصی جهپایدار
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 دریایی

 

 

 

 

 راهکار ارائه شده در طرح -2-1-2

 

 طرحکلیات فنی  -2-2

 

یسک سرمایه گذاری در وجود یک مرکز تخصصی در تولید غذای زنده و تامین نیاز بازار مصرف با قیمت مناسب می تواند باعث کاهش ر

 بخش تولید آبزیان دریایی شده و ارتقا این صنعت را در پی داشته باشد. در بسیاری از کشورهای پیشرفته در حوزه آبزی پروری مراکز تخصصی

و زوپلانکتون را  جهت تولید غذای زنده فعالیت دارند و تمامی نیاز مراکز تکثیر و پرورش آبزیان دریایی به گونه های مختلف فیتوپلانکتون

تامین می کنند. وجود چنین مرکزی در کشور می تواند باعث حذف بخش قابل توجهی از سرمایه اولیه مورد نیاز جهت راه اندازی مراکز 

 تکثیر و پرورش آبزیان شده و نیز کاهش فضای فیزیکی مورد نیاز راه اندازی چنین مراکزی را در پی داشته باشد.

در فاز پایلوت روش های علمی جهت تولید گونه های مختلف غذای خش پایلوت و مقیاس تجاری به انجام خواهد رسید. این طرح در دو ب

و  oculata Nannochloropsis ،galbana Isochrysis ،vulgaris Chlorellaزنده شامل انواع ریزجلبک های دریایی شامل 

suecica Tetraselmis  و زوپلانکتون ها شامل روتیفر( هاplicatilis Brachionusآرتمیا و کوپه پود ،)( اCopepoda بهینه سازی )

وه خواهد شد. در ادامه به منظور تامین نیاز صنعت آبزی پروری کشور به غذای زنده به ویژه مراکز تکثیر ماهیان دریایی در کشور، تولید انب

جانوری )زوپلانکتون ها( در  کیلوگرم بیومس 500جلبکی و  لیتر خمیر 1000گونه های منتخب و پرکاربرد آغاز خواهد شد. به منظور تولید 

 سال زیرساخت های لازم تامین و تجهیز خواهد شد. 

ن تمامی دستگاه ها و تجهیزات لازم جهت پیشبرد این طرح در داخل کشور موجود می باشد و هیچ نیازی به واردات نمی باشد. پس از تامی

 یاز بخش های مختلف صنعت آبزی پروری به غذای زنده را تامین کرد.و نصب سیستم تولید می توان در تمام طول سال ن
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 دریایی

 

 

 

 

 جزییات طرح از منظر فنی -1-2-2

 

 رح از منظر ساختاریات طجزیی -2-2-2

 

این طرح در حوزه زیست فناوری دریایی جای دارد که از بخش های مورد توجه در سال های اخیر در سرتاسر جهان می باشد. در این طرح 

اشکال مختلف به انجام خواهد رسید. بدین منظور در مرکز تولید غذای زنده، بخش های رضه غذای زنده به تولید، نگهداری، غنی سازی و ع

 مختلف جهت نگهداری، آماده سازی و تولید انبوه گونه های مختلف فیتو و زئوپلانکتون راه اندازی خواهد شد. شناسایی گونه ها و سویه های

ای خالص از این گونه ها جهت ارائه به مراکز مختلف و همچنین تولید انبوه به ه و ایجاد استوک هبا کیفیت جهت تولید به عنوان غذای زند

عنوان محصول نهایی مرکز از فعالیت های این مرکزخواهد بود. با توجه به شرایط اقلیمی کشور و گونه های آبزی تجاری در حال پرورش در 

های مختلف غذای زنده، این مرکز قادر به تامین نیاز بخش عمده ای از مراکز زان نیاز به گونه کشور شامل ماهی، میگو و سایر آبزیان، و نیز می

 تکثیر و پرورش آبزیان در کشور خواهد بود.

وجود به  در تمامی مراکز تکثیر آبزیان دریایی بخش تولید غذای زنده مساحت قابل توجهی از مرکز را به خود اختصاص داده است. با این

عدم امکان حفظ بهداشت و امنیت زیستی در بسیاری از این مراکز و تخصص و فناوری بالای مورد نیاز در تولید غذای زنده با کیفیت،  دلیل

 جه آن مرکز موفق به تولید محصول نهایی خودیتدر بسیاری از مراکز تکثیر آبزیان دریایی بخش تولید غذای زنده ناموفق عمل کرده و در ن

اوری  تولید غذای زنده با کیفیت و قیمت مناسب جهت گونه های مختلف تجاری پرورشی در کشور می تواند ارتقا صنعت آبزی نمی گردد. فن

 پروری و صنایع بالا دستی آن را در پی داشته باشد.
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 دریایی

 

 

 

 

 اهمیت و جذابیت طرح -3-2

 

 جذابیت فناورانه -1-3-2

 تاثیر بر جایگاه کشور در منطقه و دنیا/اهمیت استراتژیک •

 

دانش فنی و تولید غذای  ه منظور ارتقا امنیت غذایی کشور، کسببا توجه به ضرورت توسعه آبزی پروری و مشخصا آبزی پروری دریایی ب

 .زنده مورد استفاده در صنایع تکثیر و پرورش آبزیان می تواند نقش مهمی در توسعه این صنعت و نیل به هدف نهایی آن داشته باشد

ر نتیجه فروش ددرآمدهای بالایی در این حوزه و ژاپن،  شامل امریکاگونه های غذای زنده دریایی حوزه تولید پیشرفته در در کشورهای 

 محصول و خدمات مشاوره ای حاصل می گردد. به عنوان نمونه به جدول زیر می توان اشاره نمود:

 ردیف محصول قیمت )دلار( توضیحات

 Nanno 3600 1 107 خمیر جلبکی یک لیترریزجلبک نانوکلروپسیس: 

 Iso 1800 2 87 خمیر جلبکی یک لیترریزجلبک آیزوکرایسیس: 

 Tet 1800 3 114 خمیر جلبکی یک لیترریزجلبک تتراسلمیس: 

 tifRo 4 286 خمیر جلبکی لیتر سهغذای روتیفر: ترکیب چند گونه جلبکی: 

 

سایر مراکز تکثیر  کشورهای پیشرو در صنعت آبزی پروری مانند ژاپن، امریکا، اسپانیا، چین و ... مراکز تولید غذای زنده به شکل مستقل ازدر 

و پرورش آبزیان فعالیت دارند و تامین کننده نیاز گونه های مختلف پرورشی به غذای با کیفیت در مراحل مختلف رشد هستند. در این زمینه 

از کشورهای پیشرو جا مانده و نیاز به وجود مراکز تولید غذای زنده در کشور به شدت احساس می مانند سایر کشورهای منطقه ما  کشور

 .شود

از بین بردن وابستگی به خارج از کشور، با تامین جلبکی و زئوپلانکتونی می تواند علاوه بر تامین نیاز داخلی و گونه های مختلف ریز تولید

 FAOمان طبق آمار سازمنطقه باعث ارتقا جایگاه کشور در حوزه آبزی پروری در منطقه گردد. با توجه به این که بخشی از نیاز کشورهای 

مهمترین  2050سازمان های جهانی تا سال و طبق پیش بینی های  پروتئین داردرا بین صنایع تولید  رشدنرخ ترین بالا صنعت آبزی پروری

  می باشد.انسان خواهد بود، ارتقای جایگاه کشور در این حوزه بسیار مهم تامین کننده غذای 
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 های جدیدایجاد زمینه •

 

 تنوع کاربردها •

 

گونه های پرورشی به عنوان غذای زنده آبزیان، در صنایع مختلف از جمله غذا و دارو نیز حائز اهمیت هستند. بسیاری از گونه های بسیاری از 

یواکتیو مختلف کاربرد دارند. بسیاری از شرکت های فعال در این زمینه ها در اجلبکی به عنوان مکمل های غذایی یا منابع استخراج مواد ب

خود به گونه های مختلف جلبکی را با واردات تامین می کنند که با تولید این گونه ها در داخل کشور می توان علاوه بر حال حاضر نیاز 

برخی مواد دارویی و مکمل های  توسعه یافته بههای . در حال حاضر در کشوریع غذایی و داوریی از خروج ارز نیز جلوگیری کردتوسعه صنا

گردد در حالی که در کشور ما همچنان از منابع سنتی آن استفاده می شود. در این خصوص پرمصرف از ریزجلبک های دریایی تامین می 

ن استخراج می شود که حاوی مقادیر بالایی از فلزات سنگی اشاره نمود که در ایران از روغن ماهیان دریایی 3ی امگا می توان به مکمل ها

این در حالی است که در کشورهای توسعه یافته این شت. ولید این محصول نیز وجود نخواهد دابوده و با کاهش منابع ماهیان دریایی امکان ت

و نیز امکان تولید در جایگاه بالاتری که از نظر کیفیت و کمیت تامین می گردد مت شهروندان از جلبک های دریایی مواد مهم جهت سلا

 .نسبت به روش سنتی قرار دارد

 صنایعی که می توانند از خروجی این طرح بهره برداری کنند:

 و نیز کارخانجات تولید خوراک آبزیان شیلات: مراکز تکثیر و پرورش آبزیان -

 راک دام و طیوردامپروری: تولید انواع مکمل ها برای دام و طیور و نیز استفاده در خو -

 3غذایی و دارویی: استفاده از ریزجلبک ها به عنوان منبع مواد بایواکتیو و نیز مکمل های غذایی و دارویی مانند امگا  -



 18از  10صفحه 

 دفتر تخصصی کشاورزی و منابع طبیعی

ان کسب دانش فنی و تولید غذای زنده جهت تکثیر آبزیعنوان طرح: 

 دریایی

 

 

 

 

 جذابیت اقتصادی -2-3-2

 تولید ثروت •

 

 

 

 

 

 اشتغال تخصصی •

 

 

 

 

ر آبزیان دریایی در کشور به منظور افزایش بازماندگی لاروهای گونه پرورشی و نیز افزایش مقاومت آن ها به در حال حاضر برخی مراکز تکثی

استرس و بیماری غذای زنده غنی شده را در فرم های مختلف از شرکت های اروپایی خریداری می کنند. تولید محصولات مشابه در کشور با 

پروری را نیز به سمت استفاده از این مواد سوق خواهد داد. تولید  یر مراکز فعال در زمینه آبزیه های تامین این محصولات، ساکاهش هزین

 غذای زنده با کیفیت علاوه بر این از ضررهای چند میلیارد تومانی تولید کنندگان آبزیان به دلیل عدم موفقیت در تولید غذای زنده که هر

 د. هستیم نیز جلوگیری خواهد نموساله شاهد آن 

Click here to enter text. 

Click here to enter text. 

Click here to enter text. 

Click here to enter text. 

 اشتغال مستقیم

 نفر 12

 اشتغال غیر مستقیم

 نفر 65



 18از  11صفحه 

 دفتر تخصصی کشاورزی و منابع طبیعی

ان کسب دانش فنی و تولید غذای زنده جهت تکثیر آبزیعنوان طرح: 

 دریایی

 

 

 

 

 بازار -4-2

 تقاضای بازار -1-4-2

 

  

 رمیزان رقابت در بازا -2-4-2

 

 رقبا -5-2

 راهکارهای کنونی -1-5-2

 

 مزیت رقابتی راهکار فعلی -2-5-2

  

ه های مختلف فیتوپلانکتون و زئوپلانکتون نیاز دارند. مراکز تکثیر و پرورش آبزیان دریایی سالانه به مثادیر مشخصی غذای زنده شامل گون

د غذای بخشی از این نیاز در همین مراکز و با صرف هزینه های هنگفت و اختصاص بخش عمده ای از فضای فیزیکی و نیروی انسانی به تولی

لیتر خمیر  1000ر حال حاضر، با تولید با در نظر گرفتن نیاز مراکز فعال دزنده محقق می شود و بخش دیگری به کشور وارد می گردد. 

 .کیلوگرم بایومس زئوپلانکتونی می توان بخش قابل توجهی از نیاز کشور را تامین نمود 300کیلوگرم سیست روتیفر و  10جلبکی در سال و 

 

 در حال حاضر شرکتی در این زمینه در کشور فعالیت ندارد.

پرورش آبزیان در کشور تنها تولیدات همین مراکز در دسترس می باشد که به دلیل تولید در فضای ر تامین نیاز مراکز تکثیر و وبه منظ

 .تحمیل هزینه های بالا، فاقد کیفیت و کمیت مناسب می باشدغیرتخصصی علاوه بر 

بزرگی از فضای فیزیکی و تجهیزات با فعال شدن مرکزی جهت تولید غذای زنده مورد نیاز مراکز تکثیر و پرورش آبزیان دریایی، بخش بسیار 

را در پی خواهد داشت. همچنین با تامین تمام احتیاجات آبزی پروی مورد نیاز این مراکز کاهش خواهد یافت که افزایش سودآوری  صنعت 

 د خواهیم بود. غذای زنده در ابتدای فصل تولید، ریسک تولید کاهش یافته و افزایش سرمایه گذاری در این صنعت را شاهیک مرکز به 



 18از  12صفحه 

 دفتر تخصصی کشاورزی و منابع طبیعی

ان کسب دانش فنی و تولید غذای زنده جهت تکثیر آبزیعنوان طرح: 

 دریایی

 

 

 

 

 اجرا -3

 سازی/فروشبرنامه بازاریابی/ تجاری -1-3

 

 عملیات اجرایی -2-3

 هامحل اجرای طرح و زیرساخت -1-2-3

 

 

 
 

 مجوز و استاندارد -3-3

 

 مجوزهای مورد نیاز -1-3-3

 

 

محصول را به شکل خمیر محصولات این مرکز، مراکز تکثیر میگو و ماهیان دریایی در جنوب کشور می باشند که بزرگترین بازار مصرف 

 جلبکی و بیومس زئوپلانکتونی خریداری می کنند.

دلوار اجرا خواهد شد. بدین منظور زیرساخت های لازم  این طرح در مرکز تکثیر آبزیان دریایی جهاد دانشگاهی واقع در شهرک زیست فناوری

زیرساخت های لازم شامل سیستم تامین آب دریا و  تاسیسات لازم پس از احداث مرکز ، نصب و راه اندازی خواهند شد.شامل تجهیزات و 

سایر زئوپلانکتون ها، سیستم دفع پساب )شامل چندین استخر جهت تصفیه آب(، سیستم تولید ریزجلبک ها، سیستم پرورش روتیفر و 

 بخش اداری، انبار و نگهبانی نیز در این مرکز احداث خواهد شد. اهی می باشد.گرمایش و سرمایش مرکز و نیز بخش آزمایشگ

      

  

      

 شیلات، محیط زیست و دامپزشکی کشور نیاز می باشد.های به مجوز هایی از سازمان 

      



 18از  13صفحه 

 دفتر تخصصی کشاورزی و منابع طبیعی

ان کسب دانش فنی و تولید غذای زنده جهت تکثیر آبزیعنوان طرح: 

 دریایی

 

 

 

 

 بندی و فازبندی طرحزمانشرح خدمات،  -4-3
 انجام شود. 1پیوست شماره . این بخش در یند اجرای طرح را با جزییات تشریح کنیدبندی و فازبندی و فرادر این بخش، زمان

 

 مقاطع گزارش دهیشاخص ها و  -5-3

 

 های طرحبرآوردهای مالی و هزینه -6-3

 های پرسنلیهزینه -1-6-3
 ردیف تخصص رشته تحصیلی تعداد نفرات

 1 مدیر طرح شیلات / زیست شناسی آبزیان 1

 2 کارشناس فیتوپلانکتون شیلات / زیست شناسی آبزیان 2

 3 کارشناس زئوپلانکتون شیلات / زیست شناسی آبزیان 2

 4 کارشناس بیوشیمی بیوشیمی 1

 5 تکنسین فنی - 1

 6 کارگر - 5

 

 

 

 

 

 ماره یکپیوست ش

 اول طرح(کسب دانش فنی تولید ریزجلبک های مختلف در مقیاس آزمایشگاهی )شش ماهه 

 اول طرح( هایجاد زیرساخت های لازم جهت تولید نیمه صمعتی محصول )شش ماه

 تولید نیمه صنعتی محصول )شش ماهه دوم طرح( 



 18از  14صفحه 

 دفتر تخصصی کشاورزی و منابع طبیعی

ان کسب دانش فنی و تولید غذای زنده جهت تکثیر آبزیعنوان طرح: 

 دریایی

 

 

 

 

 هزینه مواد اولیه و مصرفی مورد نیاز -2-6-3
 ردیف مواد مصرفی مورد نیاز )میلیون ریال(هزینه 

 1 استوک گونه های غذای زنده - 400

 2 کود کیلوگرم 300 700

 3 کلر کیلوگرم 1500 1500

 4 ترکیبات شیمیایی محیط کشت - 2500

 5 مواد شوینده و ضدعفونی کننده لیتر 600 500

 6 توری های پلانکتون متر مربع 60 600

 7 کیت های سنجش ست 12 250

 8 زئوپلانکتون هاسیست  کیلوگرم 10 200

 9 ترکیبات دارویی لیتر 15 900

مواد مصرفی آزمایشگاهی )دستکش،  - 120

 وسایل تنظیف و...(

10 

 11 وسایل بسته بندی محصول - 330

 )میلیون ریال(جمع کل  8000

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 18از  15صفحه 

 دفتر تخصصی کشاورزی و منابع طبیعی

ان کسب دانش فنی و تولید غذای زنده جهت تکثیر آبزیعنوان طرح: 

 دریایی

 

 

 

 

 هزینه دستگاهها و تجهیزات مورد نیاز -3-6-3

 

 ردیف تجهیزات مورد نیاز هزینه )میلیون ریال(

 1 تانک فایبرگلاس عدد 36 3240

 2 کزیپمپ هوای مر دستگاه 2 800

 UV 3دستگاه  دستگاه 1 900

 4 درام فیلتر دستگاه 1 840

 5 آکواریوم عدد 24 300

 6 وات 50پروژکتور  دستگاه 72 650

 7 استخرهای پیش ساخته 14 23000

 8 تیتانیومی(سیستم گرمایش )المنت های  دستگاه 3 270

 9 بی تی یو( 24000سیستم سرمایش )کولر های  دستگاه 8 2000

 10 دستگاه سنجش پارامترهای آب دستگاه 2 800

 11 اتوکلاو دستگاه 1 100

 12 ترازو دیجیتال دستگاه 2 150

 13 ظروف آزمایشگاهی - 300

 14 میکروسکوپ دستگاه 2 650

 15 آزمایشگاهیفریزر و یخچال  دستگاه 2 1000

 جمع کل )میلیون ریال( 35000
 

 

 

 

 

 



 18از  16صفحه 

 دفتر تخصصی کشاورزی و منابع طبیعی

ان کسب دانش فنی و تولید غذای زنده جهت تکثیر آبزیعنوان طرح: 

 دریایی

 

 

 

 

 ها )جدول و نمودار(مجموع هزینه -4-6-3

 ردیف نوع هزینه هزینه ریالی ه ارزیینهز

 1 نیروی انسانی 6000 -

 2 وسایل و مواد مورد نیاز 8000 -

 3 ها و تجهیزات مورد نیازدستگاه 35000 -

 4 هاسایر هزینه 1000 -

 های پروژه ) میلیون ریال (:جمع کل هزینه 50000 هزینه ها ارزیجمع کل 

 

 

       
 

هزینه ها

پرسنلی مواد مصرفی تجهیزات و سایر اقلام سرمایه ای پیش بینی نشده
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18 

 دفتر تخصصی کشاوری و منابع طبیعی

 کسب دانش فنی و تولید غذای زنده جهت تکثیر آبزیان دریاییعنوان طرح: 

 

 

 

 

 ت مجریاطلاعا -4

 معرفی مجری -1-4

 

 

 

 

 

 

 اطلاعات تماس -2-4
 

 چرومی، احمدرضا کهنگندم  نام

 مجریان طرح سِمت

 )کهن( 09177770429)چرومی(،  09302466206 شماره همراه

 07733337848 شماره ثابت

 ,ark.kohan@gmail.com ایمیل

gandom.choroumi1990@gmail.com 
 رک مادر، جهاد دانشگاهی واحد بوشهریج فارس، جنب پابوشهر، بلوار خل نشانی

 فایل سوابق مجریان طرح به پیوست می باشد.

enter text.Click here to  

Click here to enter text. 

Click here to enter text. 

Click here to enter text. 

Click here to enter text. 



 18از  18صفحه 
 ناوریهای کلان ملی فمرکز طرح

 کسب دانش فنی و تولید غذای زنده جهت تکثیر آبزیان دریاییعنوان طرح: 

 

 
 

 

 بندی: شرح خدمات و برنامه زمان1پیوست شماره  -5

 
 

 

1

1

3

6

6

2

0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

کسب دانش فنی: 1فاز 

تجهیز آزمایشگاه

تامین گونه های زنده

تولید گونه های غذای زنده در مقیاس آزمایشگاهی

تولید نیمه صنعتی: 2فاز 

تامین و تجهیز فضای فیزیکی

تولید گونه های مختلف غذای زنده  

آماده سازی محصول جهت عرضه به بازار


