
 همكاران و دهنده قسمت اول: اطلاعات مربوط به طرح (پروبیوتیک) پرسشنامه طرحهاي پژوهشي

********************************************************************** 

 عنوان طرح پژوهشي و نوع طرح -1

 الف( عنوان فارسي

و  پروبیوتیکدر ماست  جهت استفاده متفاوت پروبیوتیکي سوش سه پوشینه دار کردنبهینه سازی روند 

 آنهاارزیابي عملکرد 

 ب( عنوان به یکي از زبانهای خارجي   

Optimization of encapsulation of three different probiotic species for probiotic 

trugoy and evaluation of their functionalities 

 

 o*** یا توسعه                √**کاربردی                 o*بنیادی :ج( نوع طرح

 زهرا امام جمعهدکتر  :نام و نام خانوادگي طرح دهنده -2

 نشاني محل کار: دانشگاه تهران، دانشکدگان کشاورزی و منابع طبیعي -3

 42932202620تلفن: 

 

 گروه مهندسی صنایع غذایی هيأت علمی :دهنده طرح شغل و سمت فعلي -4

 هراندانشگاه ت :ـ سازمان متبوع5

 دانشکده كشاورزي: ـ محل اجرای طرح6

 به بالا( کارشناسي)به ترتیب از  طرحدهنده ـ درجات علمي و سوابق تحصیلي7

 سال اخذ سال ورود نام دانشگاه مدرک علمي رشته تحصیلي

 7617 7661 دانشگاه تبریز كارشناسی مهندسی صنایع غذایی

 7616 7617 فرانسه -دانشگاه بلز پاسکال كارشناسی ارشد مهندسی صنایع غذایی

 7611 7616 فرانسه -دانشگاه بلز پاسکال دكتري مهندسی صنایع غذایی
خاص براي كاربرد  علمی استفاده نگرفت ظرترش مرزهاي دانش بدون در نسهت گجپژوهش بنيادي پژوهشی است كه عمدتا در  *

 آن انجام ميگردد.



جنبه و غالبا  تجربی دارد. ميشود ر گرفتهظاستفاده عملی خاصی براي نتایج حاصل از آن در ن ** پژوهش كاربردي پژوهشی است كه

 تجربی دارد.-تئوري

صولات و مح دستگاهها مکانيزمها، روشها، نبه تجربی داشته و به نوآوري یا بهبود درجاي پژوهشی است كه عمدتا  *** پژوهش توسعه

 .منجرميشود

 ضميمه است. : CVدهنده طرح ـ سوابق شغلي2

 همکاران اصلي طرح: -6

 نوع همکاری درجه علمي شغل نام و نام خانوادگي

 كليه مراحل دانشيار هيات علمی مریم سلامی

 كليه مراحل كارشناسی ارشد دانشجو سارا گشستاسبی

 

  



 اطلاعات مربوط به طرح قسمت دوم:

********************************************************************** 

 عنوان طرح پژوهشي و نوع طرح -1

 الف( عنوان فارسي

و  پروبیوتیکدر ماست  جهت استفاده متفاوت پروبیوتیکي سوش سه بهینه سازی روند پوشینه دار کردن

 آنهاارزیابي عملکرد 

 ب( عنوان به یکي از زبانهای خارجي   

Optimization of encapsulation of three different probiotic species for probiotic 

trugoy and evaluation of their functionalities 

 ، ارزیابی عملکردپروبيوتيکپروبيوتيک، ماست واژه های کلیدی فارسي: 

 Probiotics, Probiotic yogurt, Functionality Evaluationواژه های کلیدی انگلیسي: 

 o*** یا توسعه                √**کاربردی                 o*بنیادی :ج( نوع طرح

 

 کلمه( 244خلاصه طرح )حداکثر 

 ین مركزارائه شده توسط او  "مركز ملی ذخایر ژنتيک و زیستی ایران"در این طرح توسط سه سوش پروبيوتيکی ارزیابی شده توسط 

)انکپسوله( خواهند شد براي هر یک از سوشها پوشش 0توسط خشک كن انجمادي و با استفاده از پوششهاي متفاوت پوشينه دار 

يوتيک چرب همزده پروب كمدر تهيه ماست  بهينه انتخاب خواهد شد و سوشهاي توليدي به تنهایی یا با تركيب ارائه شده از طرف مركز

ري )از نظر بافت، آب اندازي و ميزان باكت نکات مد نظر در استاندارد ماست پروبيوتيکخواهند رفت. خصوصيات ماست با توجه به بکار 

 خواهد شد.  بررسیپروبيوتيک در محصول نهایی( 

 sodium حفاظتیمحلول  پروتيين وي، آلژینات، :شامل سطح پنج) نوع پوششمتغيرهاي این طرح عبارت خواهند بود از: 

phosphate buffer + 5% DSM + 4% trehalose  + پروتیین وی ،sodium phosphate buffer + 5% DSM + 4% 

trehalose  + و آلژیناتsodium phosphate buffer + 5% DSM + 4% trehalose) ، درصد مواد پوشش )سه سطح براي هر

 د(درص 5/1و  5، 5/2و درصد قند )ساكاروز( )سه سطح:  كدام(

سطح پاسخ استفاده خواهد شد كه در آن ميزان آب اندازي، فاكتوریل كامل و آماري هاي براي انتخاب محصول مطلوب از طرح 

پی اچ و اسيدیته ماست، ویسکوزیته، زنده مانی باكتریهاي پروبيوتيک و خصوصيات ارگانولپتيک پس از توليد سينرزیس، بافت ماست، 

نمونه هاي مطلوب )سه نمونه( تعيين و معرفی خواهد  ( اندازه گيري خواهد شد.در شرایط یخچال هفته چهارو در زمان نگهداري )تا 

 شد. 



 طرح هدف

فرمولاسيون مناسب براي سه نوع خشک كردن انجمادي سوشها به منظور ارائه پوشش دار كردن حين و بهينه سازي فرآیند  طراحی

 سوش پروبيوتيکی معرفی شده

 

 مراحل انجام طرح

 شاهدنوع پوشش خواهيم داشت و یک حالت بدون پوشش بعنوان  5هر نوع پوشش )فرمولاسيون  -7

دور )ران( خواهيم  65نوع پوشش  5با احتساب در مجموع براي هر سوش و )ران( دور  76 پوششبا توجه به جدول زیر براي هر 

بر اساس پاسخ ها )زنده مانی باكتري،( انتخاب بهينه شرایط هر پوشش با هم و با شاهد مقایسه شده و بهترین پوشش داشت 

 خواهد شد

 

RunOrder PtType Blocks Concentration of coat CSaccharose 

7 7  7   7 -7 

2 7  7   -7 7 

6 -7  7   0 -7 

4 -7  7   0 7 

5 -7  7   -7 0 

6 0  7   0 0 

1 0  7   0 0 

8 -7  7   7 0 

9 0  7   0 0 

70 7  7   7 7 

77 0  7   0 0 

72 0  7   0 0 

76 7  7   -7 -7 

 



 زنده ماني باکتری پاسخ های طرح:

a. بهينه سازي هر پوشش بر اساس پاسخ هاي به دست آمده 

b. مقایسه نقاط بهينه مدلسازي شده با نقاط بهينه آزمایشی 

 بررسی كارآیی سوشهاي پوشش داده شده به تنهایی یا در تركيب در توليد ماست پروبيوتيک -2

 :ت و بررسی خواص ماستدر تهيه ماسهر كدام از شرایط بهينه سوشهاي توليدي در سه سطح غلظت تلقيح 

ميزان آب اندازي، سينرزیس، بافت ماست، پی اچ و اسيدیته ماست، ویسکوزیته، زنده مانی باكتریهاي پروبيوتيک و 

 در شرایط یخچال(خصوصيات ارگانولپتيک پس از توليد و در زمان نگهداري )تا چهار هفته 

 تهيه شرایط كاري مناسب هر سوش  -6

 مركز ملی ذخایر ژنتيک و زیستی ایران کارفرما:

 ماه 6 زمان پیش بیني شده برای انجام طرح:

 و پیشرفت کار اجرا جدول زماني مراحل

 ماه                             

 مراحل انجام تحقیق

 سوم دوم  اول

   * آماده سازي نمونه و فرمولها

  * * انجام آزمونها

 *   تجزیه و تحليل نتایج و نگارش

 

 ميليون ریال می باشد. 650هزینه پيش بينی شده براي انجام طرح: 

 جمع به ریال مبلغ واحد به ریال نوع هزینه

 ميليون 50 ميليون 50 پرسنلی

 ميليون 750 ميليون 750 مواد اوليه

 ميليون 600 ميليون600 آزمایشات

 ميليون  500 جمع كل

 


